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Raons per fer e curs

El curs pretén ser un divertimento que té laintenci6 de divulgar através de laliteratura, les arts visualsi lahistoriala culturai
|'amor pel vi i altres begudes nobles.

Els estudiants de la Universitat de Girona podran reconéixer 1 ECTS (crédit de reconeixement academic) per la participacié en cada
edici6 dels Cursos d'Estiu de la Xarxa Vives duniversitats, amb independéncia dels cursos en qué sinscriguin. Es a dir, només es
podrareconéixer 1 ECTS per CURS ACADEMIC.

Practiques externes

El curs es podria cloure amb unajornadafestiva en un celler. En I'acte de clausura es barrejarien les activitats academiques amb
activitats més recreatives.

Presentacio



Estracta d'un curs de divulgaci6 de laliteraturai de la historia relacionada amb €l mén del vi. El seu objectiu és promoure la cultura
enologicai, defet, la cultura gastronomica a través de |'estudi aprofundit de grans bevedors tant de ficci6, com ara Sancho Panza,
Falstaff o e clergue golafre d'Eiximenis, com de carn i ossos, com ara Winston Churchill o Orson Welles.

Segueix-nos al nostre compte de Twitter!

Objectius
Estracta d'un curs de divulgaci6 de laliteraturai de la historia relacionada, sobretot, amb € moén del vi, tot i que no exclou els
destil-latsi finsi tot begudes com el te o el cafe. L'objectiu del curs és promoure la cultura enologicai gastronomica.

Sortides professionals

No hi haunasortida professional exclusiva per aaguest curs. Tot i aixi, pot ser interessant tant per als amants del vi en general, com
per aalguns sectors professionals, com araels sommeliersi els treballadors del mén de larestauracio o de lavendai produccio de vi.

T !
A qui S adreca
Tant aamants del vi en general com a treballadors de diversos sectors relacionats amb els mons de la restauracié o de laproducci@ i

distribuci6 del vi. Als primers, els pot oferir una ampliacié de la seva cultura gastronomica, mentre que als segons el's pot oferir
detalls, punts de vistai observacions profitoses en la seva carrera professional.

Plad'estudis

Grans Bevedors. Historiai Literaturade laPassio pel Vi
—Juan Gabriel Lopez Guix (UAB): «Beneficiosy peligrosdel cultivo delavid: Noéy otros santos bebedor es».

—Maria José Garcia Soler (Universitat del Pais Basc): «Vino, borracherasy propaganda politica en Aleggandro Magnoy Filipo de
M acedoniax».

—Xavier Renedo (UdG): «Dd ‘gran golafre eclesiastic’ ala ‘tassa devi més saborosa del mon': els clergues beverrisalesobres
de Francesc Eiximenis».

—Lluis Cifuentes (UB) i Antoni Contreras, «M ossen Borra, foll d'Alfons el Magnanim i laimatge del borratxo».
—Azelina Jaboulet-Vercherre (Sciences Po, Paris): tema per confirmar
—Jorge Garcia (UdG): «Sancho Panzay €l arte de catar € vino».

—José Antonio Millan (http:/jamillan.com/): «L a cerveza, de ‘orines de caballo’ a categoria estética: L ope, Galdés, Cuervo,
Sarduy».

—Jaume Radigales (UB i URL), «<Bevent amb Mozart: un brindisala salut de Don Giovanni».
—Salvador Garcia Arhos (periodista): «Els excessos del Tintin»
—Gabriel Hormaechea: " Francois Rabelais: ¢servicio divino o servicio del vino?" ?

—Joan Gomez Pallarés (Institut Catala d'Arqueologia Classica) i Josep Roca (Celler de Can Roca): " Tast i analisi delsvins
seleccionats per a cada tema”.

—Azélina Jaboulet?: "Qué s'entén per un 'gran bevedor' al'Edat Mitjana?"

Bibliografia
Jean Louis Flandrin-Massimo Montanari, Histoire de I'alimentation. Paris. Fayard, 1996.


https://twitter.com/bevedors?lang=ca
http://jamillan.com/

Titulacio

Curs d'Estiu: Grans Bevedors. Historiai Literatura de laPassi6 pel Vi, per la Fundacié UdG: Innovacié i Formacié

Metodologia

Estractad'un curs en linia. Lesllicons simpartiran penjant cada dia diversos articles relacionats amb el tema central de lajornada,
gue normalment estara dedicat o bé a un gran bevedor deficcié o de carn i 0ssos, o bé a un tipus genéric de gran bevedor. Com a
complement, i ampliacio, de leslligons hi haura forums de debat.

Sistema avaluacio

Estindra en compte la participaci6 en els forums. Al final del curs shaura de presentar un treball breu, d'entre 1.000 i 1.500 paraules,
0 bé com aresum del curs, o bé com a comentari més aprofundit sobre algun aspecte desenvolupat a Ilarg del curs.

Financament

Financament

Fundacion Estatal parala Formacion en el Empleo - FUNDAE
(anteriorment Fundacién Tripartita)

Els treballadors d’ una empresa privada, al's qui aquesta pagui la matricula, tenen la possibilitat de bonificar-laatravés de
la Fundacién Estatal parala Formacion en el Empleo — FUNDAE (abans conegut com a Fundacié Tripartita).

Per gestionar aquesta bonificacié us heu de posar en contacte amb el Departament de Recursos Humans de la vostra empresa.

Per amésinformacio feu clic agui.

Quadre docent
Direcci6

Coordinacio

Salvador Garcia Arbos
Periodista especialitzat, sobretot, en temes gastronomicsi alimentaris.

Xavier Renedo Puig
Professor de Literaturamedieval delaUdG i especialista, entre d'altres temes, en Francesc Eiximenisi les croniques catalanes
medievals.

Professorat
Antoni ContrerasMas
Psiquiatrai especialista en historia de I'alimentaci 6 des de I'edat mitjana fins als nostres dies.

Jorge Garcia L épez
Catedratic de Literatura Espanyolai Hispanoamericana de la UdG, especialista, entre d'altres temes, en el Libro de Alexandre, Miguel


https://www.fundae.es/Pages/default.aspx

de Cervantes o Jorge Luis Borges.

Maria José Gar cia Soler
Professora de Filologia Classica de la Universitat del Pais Basc, especialitzada, entre d'altres temes, en la historia de la gastronomia en
['antiguitat.

Gabriel Hor maechea
Professor de traducci6 literaria de la UPF i traductor del frances (Sartre, Anatole France, Modiano, Rabelais, etc).

Azélina Jaboulet

Medievalista, professorai directorade la Sciences Po Wine School de Paris, esta interessada en I'harmonia entre vi, art, misica,
emocio i sentiments.

Juan Gabriel L6pez Guix
Traductor del francés (Montaigne), de I'anglés (Joseph Brodsky, Julian Barnes, Lewis Carroll, Saki) i del catala, i professor de
traduccio ala UAB. Haestudiat, entre d'altres temes, diversos aspectes de | es traduccions bibliques.

José Antonio Millan
http://jamillan.com/

Jaume Radigales
Doctor en Historiade I'Art i professor de la Universitat Ramon LIull. Critic musical i especialistaen Mozart, presenta el programa
"Unatardaal'opera’ a Catalunya MUsica.

*Ladirecci6 esreservara el dret afer canvis en I'equip docent en cas que algun dels professors no pugui impartir la seva matéria,
garantint el mateix nivell de qualitat i categoria professional.
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Inici curs: 09/07/2018
Data tancament acta avaluaci6: 27/07/2018

Calendari

Data Lloc Inici mati Fi mati Inici tarda Fi tarda
9/7/2018
10/7/2018
11/7/2018
12/7/2018
13/7/2018
16/7/2018
17/7/2018
18/7/2018
19/7/2018
20/7/2018
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