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Universitat de Girona

Fundacio UdG: Innovacio i Formacio
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Enologia

la Edici6

Codi: 221008

Tipologia: Curs subvencionat

Creédits: 0.00

Idioma: Catala

Datad'inici: 24/04/2023

Data darrera sessio presencial: 07/06/2023
Data de finalitzaci6: 07/06/2023

Horari: Dilluns, dimecresi 2 dissabtes 2 classes PRESENCIALS al'Aula 2 Edifici Giroempren del PciT de Girona i 10 classes EN
LINIA através delaplataforma ZOOM de 19 a 21,30 h 1 dissabte en format PRESENCIAL de 9 a 14 h a Casa AnaMaria Hotel &
Villas 1 dissabte en format PRESENCIAL de 9 a 14h a Eccoci Wine Celler

Lloc derealitzacio: sessions presencials mirar € calendari i laresta mitjancant videoconferéncia amb la plataforma ZOOM

Places: 30

Preusi descomptes

Preu: 0€

Informacié beques

Presentacio

Les especialitats sectorials sadrecen a accions formatives dirigides a la formacié de les persones treballadores amb la finalitat de
desenvolupar formacié d'interés general per a un determinat sector i per a satisfer necessitats especifiques de formacié d'aquest.
Aquesta acci6 formativa esta subvencionada a 100% pel Consorci per a la Formacié Continua de Catalunya i € Ministerio de
Trabajo y Economia Social

Tenen prioritat per participar en els programes de formacio regulats en aguesta Ordre, sens perjudici del que Sestableixi en les
respectives convocatories:

a) Les persones treballadores ocupades pertanyents als col.lectius seglients: Persones treballadores de petites i mitjanes empreses,
dones, persones afectades i victimes del terrorisme i de la violéncia de genere, mgjors de 45 anys, persones trebalamb baixa
qualificacio i persones amb discapacitat.

b) Persones aturades. dones, joves, persones amb discapacitat, persones afectades i victimes del terrorisme i de la violéncia de
genere, de llarga durada, majors de 45 anysi persones amb risc d'exclusié socia, d'acord amb €l previst en cada cas per les prioritats
establertes en la politica nacional d'ocupaci6 i en I'Estratégia Europea d'Ocupaci 6.

c) Les persones cuidadores no professionals que atenen ales persones en situacié de dependéncia, a qué fareferencialabase 12.1.d

Nota: la consideracio de persona treballadora ocupada o desocupada ve determinada per la situacio laboral en que estrobi al'inici de
laformacio. La participacié de les persones aturades en les accions formatives pot ser, com a maxim, del 30% respecte del total de



persones formades en el conjunt del programa de formacié.

Objectius
Objectiu general
Conéixer els principals conceptes relacionats amb I'enologiai la produccié del vi

Objectius especifics
Capacitar als participants per escollir amb criteri elsvins
Iniciar-se en la culturadel vi, sistemes d’ elaboraci6, varietats, zones amb denominacio6 d origen

Sortides professionals

L'enoleg és una figura elemental en un celler de vins, ja que és la persona que interpreta la personalitat, I'essenciai laqualitat dels
diferentsvins.

T 1
A qui s adreca
Els programes de formacié sectorials, d'especiaitats de I'oferta de formacié no formal, constituits per accions formatives dirigides a

laformacié de les persones treballadores amb la finalitat de desenvolupar formacio d'interés general per a un determinat sector i per
a satisfer necessitats especifiques de formacio d'aquest.

* Dirigit atotes aquelles persones que vulguin obtenir coneixement sobre el mén del vi i tot el seu entorn gastronomic.

. . . . -,
Requisitsd'admisio

Per sonestreballador es en entitats publiques

Les persones treballadores a servei de les administracions publiques NO poden participar en les accions formatives sectorials.

Si estasen actiu

Annex1

Fotocopiadel DNI en vigor

Fotocopia de la tltima ndmina on aparegui €l NUm. de Seguretat Social del treballador, NUm. de Seguretat Social del’empresai
CIF del’empresa

Si etsautonom

Annex1

Fotocopiadel DNI en vigor
Fotocopiade |’ tltim rebut d’ autonom

Si estasen situacio d'ERTO

Annex1

Fotocopiadel DNI en vigor

Fotocopiadel comunicat de I'empresa conforme s aplical’ Expedient de Regulacié Temporal d’ Ocupacio

Fotocopia d’ algun document on aparegui el NUm. d' afiliacié ala Seguretat Social

Fotocopia de la tltima nomina on aparegui la seglient informaci6: NUm. de Seguretat Social del treballador, NUm. de Seguretat
Social del’empresai CIF del’empresa

Si estasal’atur

Annex1

Fotocopiadel DNI en vigor

Fotocopiadel DARDO actualitzat (document d'inscripcio de sol licitud de treball a Servei Piblic d’ Ocupacio de Catalunya)
Fotocopiad' algun document on aparegui el NUm. d' afiliacié ala Seguretat Social

Cal residir otreballar a Catalunya



Plad'estudis

Enologia

1. El raim com a matéria primera
1.1. Varietats basiques d'Espanya
1.2. Varietats basiques de laresta del mon

2. Diferentstipusdevi i etiquetatge

2.1. Coneixement del vi i els sues maridatges
2.2. Unvi per acadaplat

2.3. Elaboraci6 de vinsjoves

2.4. Elaboraci6 de vins blancs

2.5. Elaboracié de vins rosats

2.6. Elaboraci6 de vins negres

2.7. MaceraciG carbonica, joves, joves amb fusta
2.8. Criancesi reserves

2.9. Elaboracié de vins especials

2.10. Denominaci6 d’origen

2.11. Denominaci6 d'origen d'Espanya

2.12. Grans zones vinicoles de laresta del mon

3. Composicié del vi

3.1. Composici6 del vi

3.2. Qualitats gustatives

4. El cultiu delavinya, anatomiai cicle devida
5. Influénciesdel sol i del climaen lavinyai € seu fruit
6. Lesdiferentscriancesi les seves particularitats
7.Lacomprade vi

7.1. Lacompradel vi

7.2. Lasevaconservacio

7.3. El seu servel

8. Tast devi

8.1. Etapes del tast
8.2.El tast del vavenir

Titulacio

Pel Consorci per alaFormacié Continua de Catalunyai la Fundacié Universitat de Girona: Innovacio i Formacio.

- Certificat d'assisténcia, per als alumnes que han assistit a 75% de laformaci6 o superior a aquest percentatge, perd no son avaluats
com aptes.

- Certificat d'aprofitament, quan I'alumne ha assistit amés del 75% de laformacid i és apte.



Sistema avaluacio

- 75% d'assisténcia obligatoria

- Es obligatori assistir alaprimerai ladarrera sessio presencial

- Examen tipus test

- La puntuaci6 final aconseguida sexpressara en termes d'Apte/ No Apte.

Quadre docent
Direccio

Coordinacio

Professorat

Ferran Vila
Sommelier. Assessor de projectes gastronomics. Millor sommelier d'Espanya 2022.

President Grup Gastronomic del Plade I'Estany

President de I'Associacié Gastro-Cultural "7 de vi"

Director del Gin& Tonic FESTIVAL EXPERIENCE Casino de Peralada.
Director del Curs Téecnic Cerverser - Fundacié Universitat de Girona.

*(2014-Actuament ) Coopropietari assessorament, Formacio i Direccié dEmpreses Vila Pujol SL
*(2010-2016) Coopropietari Autentics Liquids S.C.P. Palol de Revardit. Girona

*(1997-Actuament) Coopropietari del RESTAURANT LA BANYETA .Palol de Revardit. Girona
*(1997-Actuament) Sumellier i Maitre Restaurant La Banyeta. Palol de Revardit. Girona

*Ladirecci6 esreservael dret de modificar I'equip docent, si fos necessari, per garantir €l nivell de qualitat i categoria professional.

Entitats col -laborador es
ECCOCIVI CELLER

ECCOCIVI

~ Sant Marti Vell ~

Entitats promotores
Ministerio de Trabajo y Economia Social

MINISTERIO
SRSl . SEPE
Y ECONOMIA SOCIAL D e

Consorci per ala Formacio Continua de Catalunya



U2
Generalitat de Catalunya
Consorci per a la Formacié Continua
de Catalunya



Enologia

Inici curs: 24/04/2023
Data darrera sessi6 presencial: 07/06/2023

Fi curs: 07/06/2023

Data tancament acta avaluacié: 07/06/2023

Calendari

Data
24/4/2023

26/4/2023
3/5/2023
8/5/2023
10/5/2023
13/5/2023

15/5/2023
17/5/2023
24/5/2023
27/5/2023

29/5/2023
31/5/2023
5/6/2023
7/6/2023

Lloc Inici mati
Presencial Aula2 Ed

Giroempren, PciT

Zoom

zoom

zoom

zoom

Casa AnaMaria Hotel 09:00
& Villas, Veinat de la

Serras/n 17833 Ollers

- Plade I'Estany

(Girona)

zoom

zoom

zoom

ECCOCI WINE 09:00
CELLER Paratge

Mont-Rodo, 3 17462

Sant Marti Vel

(Girona)

zoom

zoom

Zoom

Presencial Aula2 Ed

Giroempren, PciT

Fi mati

14:00

14:00

Inici tarda
19:00

19:00
19:00
19:00
19:00

19:00
19:00
19:00

19:00
19:00
19:00
19:00

Fi tarda
21:30

21:30
21:30
21:30
21:30

21:30
21:30
21:30

21:30
21:30
21:30
21:30
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